MENU N° 4 VEGANO V
Primeros a elegir

Tostas variadas en pan de semillas con hummus de
garbanzos, sobrasada vegana y paté de tomates secos,
albahaca y aceitunas
(0]

Crema de calabacin y jengibre

Plato principal

Redondo de seitdn relleno de champinones, espdrragos
verdes y frutos secos con salsa de setas acompanado de
patata canté y ensalada

Postre
Carpaccio de pifia con sorbete de frambuesa
Bizcocho de chocolate con frutos rojos bafiado en chocolate
con crema de avellanas

Bebidas
Vino tinto, d.o Castilla Leon
Vino Blanco d.o Castilla Le6n
Agua
Copa de cava Brut
Cafés y surtido navideino

Precio 26€ por persona:
(Ilva Incluido)

Opcion barra libre de cerveza o refrescos durante la comida o
cena: 3€ por persona
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s MENU N° 1

Aperitivos
S o

2 ‘;#l'mientéfs de piquillo rellenos de marisco con salsa Aurora
. Variado de croquetas caseras
.. Revuelto de anchoas, gambas, setas y pan tostado
- Ensalada navidefa (pollo, pifia, langostinos y salsa rosa)
L. P

Plato a elegir

Solomillo de cerdo Ibérico con salsa de boletus, patata asada
y verduritas al wok
(0]
Lomo de bacalao con piperada (tiras de pimientos
crujientes) con brocoli al vapor

Postres

Carpaccio de piiia con helado de mango
(0]
Pudin de turron con frutas escarchadas

Bebidas
Vino blanco Chardonay D.O Campo de Borja (1 botella x 4
pax)
Vino tinto Bravia D.O Castilla Leon(1 botella x 4 pax)
Agua
Copa de cava
Cafés o infusiones y surtido navidefio

Precio 26,5€ por persona:
(lva Incluido)

Opcion barra libre de cerveza o refrescos durante la comida o
cena: 3€ por persona

MENU N° 2
Aperitivos

Pimientos de piquillo rellenos de marisco con salsa Aurora
Variado de croquetas caseras
Revuelto de anchoas, gambas, setas y pan tostado
Ensalada navidena (pollo, pifia, langostinos y salsa rosa)

Plato a elegir

Paletilla de cordero horneado al tomillo con crema de
espinacas y patata canto
(o}
Filete de gallo con trampd y gratinado de alioli acompaiado
de patatas al vapor

Postres

Carpaccio de pifia con helado de mango
(o]
Pudin de turron con frutas escarchadas

Bebidas
Vino blanco Chardonay D.O Campo de Borja (1 botella x 4
pax)
Vino tinto Bravia D.O Castilla Leon(1 botella x 4 pax)
Agua
Copa de cava
Cafés o infusiones y surtido navideio

Precio 27,5 € por persona:
(Ilva Incluido)

Opcion barra libre de cerveza o refrescos durante la comida o
cena: 3€ por persona

MENU N° 3
Aperitivos

Variado de croquetas caseras
Revuelto de anchoas, gambas, setas y pan tostado

Primeros a elegir

Crema blanca de almendras con uvas
Ensalada de ahumados (salmén y bacalao) con alcaparras y
salsa Pedro Ximenez

Segundos a elegir

Solomillo de vaca madura con salsa a la pimienta,
acompanado de verduras salteadas al wok y patata asada
(o}

Dorada rellena de bacon y mahonés a las finas hierbas,
acompanada de patata panadera al vapor con guisantes

Postres
Carpaccio de pifia con helado de mango
o
Pudin de turrén con frutas escarchadas

Bebidas
Vino blanco Mocén (Verdejo) D.O Rueda (1 botella x 4pax)
Vino tinto Luis Cafas crianza D.O. Rioja (1 botella x 4pax)
Agua
Copa de cava Brut D.O Penedés )
Cafés o infusiones (1 por persona) y surtido navidefio —

&

Precio 32 € por persona: e
(lva Incluido) 1 h
W = -{3

Opcion barra libre de cerveza o refrescos durante la chmida ([
cena: 3€ por persona ~




